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L a s m a r c a s d e c a r n i c e r í a 
representan la evidencia material 
directa de la acción humana sobre 
los restos arqueofaunísticos. El 
estudio de la forma, localización y 
orientación de los diferentes tipos de 
estigmas producidos durante el 
procesado de las carcasas permite 
reconstruir los mecanismos de 
distr ibución de los productos 
cárnicos, evaluar el grado de 
especialización o profesionalización 
de los sistemas de abastecimiento 
alimentario, reconocer la signi-
ficación ritual y simbólica asociada a 
ciertos tajos y fases del proceso, o 
a r ro ja r luz sobre las fo rmas 
cotidianas de elaboración culinaria. 

El seminario presentará esta línea de 
análisis zooarqueológico, conjugan- 
do una doble perspectiva teórico-
práctica. Tras presentar en líneas 
generales la disciplina de estudio 
zooarqueológico, el foco se situará 
s o b re l a s g e n t e s y a g e n t e s 
implicados en la reducción y la 
preparación de los productos cárni-
cos, los conceptos y la terminología 
del procesado, las líneas de análisis 
zooarqueológico para el recono-
cimiento de los mecanismos de 
abastecimiento y preparación culina-
ria, y los métodos de identificación, 
registro, cuantificación, análisis e 
interpretación en términos históricos 
de las marcas de carnicería. 

Seminario: Identificación y análisis de 
marcas de carnicería: el estudio 

zooarqueológico del procesado de las 
carcasas y la preparación culinaria 
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