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Las marcas de carniceria
representan la evidencia material
directa de la acciéon humana sobre
los restos arqueofaunisticos. El
estudio de la forma, localizacion y
orientacion de los diferentes tipos de
estigmas producidos durante el
procesado de las carcasas permite
reconstruir los mecanismos de
distribucion de los productos
carnicos, evaluar el grado de
especializacion o profesionalizacion
de los sistemas de abastecimiento
alimentario, reconocer la signi-
ficacion ritual y simbdlica asociada a
ciertos tajos y fases del proceso, o
arrojar luz sobre las formas
cotidianas de elaboracion culinaria.

El seminario presentara esta linea de
analisis zooarqueoldgico, conjugan-
do una doble perspectiva teodrico-
practica. Tras presentar en lineas
generales la disciplina de estudio
zooarqueologico, el foco se situara
sobre las gentes y agentes
implicados en la reduccién y la
preparacion de los productos carni-
cos, los conceptos y la terminologia
del procesado, las lineas de analisis
zooarqueolégico para el recono-
cimiento de los mecanismos de
abastecimiento y preparacion culina-
ria, y los métodos de identificacion,
registro, cuantificacion, analisis e
interpretacion en términos histoéricos
de las marcas de carniceria.

ORGANIZA: ERC-SyG MEDGREENREV
“Rethinking the Green Revolution in the Medieval

Western Mediterranean (6th-16th centuries”

COLABORAN: Facultad de Letras de la Universidad
de Murcia, Proyecto CILANTRO “Cocinando al-
Andalus”
historica y patrimonio del

y Grupo de Investigacion “Arqueologia
Mediterraneo

occidental” (E041-08)
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